a algumas

dicas para proteger
a sua salde e evitar
riscos no verao!

Nada de manusear dinheiro
e servir os clientes, viu.

Bares, restaurantes e quiosques devem manter

limpo o ambiente de trabalho. Produtos devem estar
corretamente armazenados e dentro do prazo de validade.
Profissionais devem estar uniformizados e obedecer

as boas praticas de manipulacdo de alimentos.

Dor de barriga nao

combina com o verao! Satde também é

Evite bebidas naturais e alimentos = A

preparados na hora servidos nas areias da praia. 0\ & sinonimo de heleza'

Altas temperaturas favorecem a proliferacao SalGes de beleza, academias de ginastica

de microorganismos que podem causar doengas. e estudios de piercing e tatuagem devem
utilizar materiais e produtos certificados,
manter o ambiente Ijmpu e desinf;tadﬂ

D“\versan 5“-“’ mas para evitar doencas infectocontagiosas

de olho na qualidade.

Viu canudos

Hoteis, clubes e academias devem manter a gualidade

da dgua das piscinas (nivel de cloro dentro do permitido), ] 4 ti 9
a higiene das instalacdes fisicas e o funcionamento p as CIn_s Siga nossas redes: ]
dos equipamentos de tratamento da agua. Denuncie! © tacebook.com/PrefeituradoRio

o youtube.com/PrefeituraRio

RIO@ Canais Vigilancia Sanitaria:
PREFEITURA & prefeitura rio/vigilanciasanitaria

@ /vigilanciasanitariario

© /vigilanciasanitariarioc @ @visa_ric @@visa_rio



