ROTEIRO DE INSPECAO SANITARIA DE BANHO E TOSA

LICENCA SANITARIA: ORDEM DE SERVICO
NUMERO: ANO: Ne TVS:

A - IDENTIFICACAO DA EMPRESA:

RAZAO SOCIAL:

NOME DE FANTASIA:

ENDERECO: Ne, COMPL.: BAIRRO:
MUNICIPIO: UF: CEP: IRFS:
CNP]/CPF: TELEFONE: E-MAIL:

RESPONSAVEL LEGAL/PROPRIETARIO DO ESTABELECIMENTO:

ATIVIDADES EXERCIDAS:
RESPONSAVEL TECNICO
NOME:
INSCRICAO CONSELHO DE CLASSE:
MOTIVO DA INSPECAO:

VALIDACAO DE LICENCA SANITARIA ( )

VERIFICACAODETI ( )

MONITORAMENTO DEEI ( )

DESINTERDICAO ( )

ATENDIMENTO A CHAMADO 1746 ( )

ACAO ANUAL DE CALENDARIO (PONTA A PONTA, SHOPPING, ..) ( )

INSPECAO PROGRAMADA ( )

REINSPECAO ( )

ATENDIMENTO A OFICIOS ( )

EVENTOS ( )

CLASSIFICACA| AVALIACAO NA
REQUISITO P INSPECAO

B - ITENS DE AVALIACAO GERAL

1. EDIFICACAO E INSTALACOES

1.1 AREA EXTERNA:

1.1.1 Area externa livre de focos de insalubridade, objetos em desuso, lixo, 4gua
estagnada, vetores, dentre outros.

1.2 AREA INTERNA:




1.2.1 Area interna livre de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente.

1.3 PISO:

1.3.1 Piso de material liso, resistente e de facil higienizacdo, em adequado estado de
conservacdo e com ralos sifonados e/ou grelhas para facilitar o escoamento e proteger
contra a entrada de pragas/vetores.

1.4 TETOS:

1.4.1 Teto em adequado estado de conservacao, liso, de cor clara e de facil higienizac3o.

1.5 PAREDES E DIVISORIAS:

1.5.1 Paredes e divisorias com acabamento liso, impermeavel, em adequado estado de
conservacao e de facil higienizacao. De cor clara.

1.6 PORTAS:

1.6.1 Portas com acabamento liso, ajustadas aos batentes, em adequado estado de
conservacao e de ficil higienizacao.

1.7 JANELAS E OUTRAS ABERTURAS:

1.7.1 Janelas e Outras Aberturas com superficie lisa, de facil higienizac3do, ajustadas aos
batentes e em adequado estado de conservagao.

1.8 INSTALAGCOES SANITARIAS E VESTIARIOS:

1.8.1 Apresentam piso, paredes e teto de material liso, resistente e impermeavel em bom
estado de conservacdo e higiene e dotado de ralo sifonado com tampa escamoteavel. Com
ventilacdo e ilumina¢cdo adequada e telas milimétricas nas aberturas.

1.8.2 Possuem pia com sabao liquido antisséptico e toalha de papel nio reciclado para a
higienizagdo das mdos ou qualquer outro método de secagem que ndo permita a
recontaminacdo das maos, ambos fixados a parede. Presenca de avisos com o0s
procedimentos para lavagem das maos.

1.8.3 Os vestidrios possuem armadrios organizados em numero suficiente e em bom
estado de conservacdo. Deve possuir duchas ou chuveiros em niimero suficiente.

1.8.4 Possuem lixeiras com tampas acionadas por pedal e revestidas com sacos
apropriados. Coleta frequente dos residuos.

1.8.5 Instalagdes sanitarias independentes.

1.8.6 Instalacdes sanitarias providas de papel higiénico.

1.8.7 Vasos sanitdrios e mictorios providos de descarga provocada ou automatica,
integros e em n? suficiente em bom estado de funcionamento e conservagio e ligados a
rede publica, fossa ou sumidouro. Os vasos sanitarios devem possuir assentos com
tampa.

1.9 ILUMINACAO E INSTALAGCAO ELETRICA:

1.9.1 Instalacgoes elétricas e iluminacdo adequadas e integras, sem fiacGes expostas, com
tomadas, interruptores e quadros elétricos devidamente protegidos.

1.10 CLIMATIZACAO:

1.10.1 Possui Plano de Manutengdo e Controle (PMOC) em conformidade com Portaria
3523/GM e Decreto municipal 22281/02, para sistemas de climatizagdo com capacidade
acima de 5 TRs ou 60.000 BTU/H.

1.10.2 Caixa de mistura de ar sem nenhum material, produto ou utensilio armazenado
indevidamente, que nao seja indispensavel para a operacionalizacao do sistema.

1.10.3 Componentes do sistema de climatizacdo sem evidéncia de sujeira excessiva.
(Bandejas, serpentinas, filtros, umidificadores, ventiladores, dutos, insufladores e
grelhas) e/ou 14 de vidro exposta.




1.10.4 O estabelecimento possui comprovante anual da limpeza da rede de dutos. (Lei
estadual 4192/03).

1.10.5 O estabelecimento possui comprovante semestral do monitoramento da qualidade
do ar interior nos termos da Res. ANVISA RE-09.

1.11 HIGIENIZACAO DAS INSTALACOES:

1.11.1 Existéncia de um responsavel pela operacdo de higienizacdo comprovadamente
capacitado.

1.11.2 Produtos de higienizacdo disponiveis e regularizados pelo Ministério da Satude e
armazenados em local adequado no DML.

1.11.3 Disponibilidade e adequacido dos utensilios necessarios a realizagdo da operacao.
Em bom estado de conservacao.

1.11.4 Frequéncia de higieniza¢do adequada e existéncia de registro.

1.12 CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS:

1.12.1 Auséncia de vetores e pragas urbanas ou qualquer evidéncia de sua presen¢a como
fezes, ninhos e outros.

1.12.2 Adogdo de medidas preventivas e corretivas adotadas com o objetivo de impedir a
atracdo, o abrigo, o acesso e ou proliferacdo de vetores e pragas urbanas.

1.12.3 Ordem de Servico de Desinsetizagdo e desratizacio por firma
reconhecida/credenciada e na validade.

1.13 ABASTECIMENTO DE AGUA:

1.13.1 Sistema de abastecimento ligado a rede publica.

1.13.2 O estabelecimento utiliza fonte alternativa de agua: po¢o, mina ou de caminhao
pipa e possui documentacdo de potabilidade.

1.13.3 Sistema de captagdo prdpria, protegido, revestido e distante de fonte de
contaminacao.

1.13.4 O estabelecimento possui reservatérios adequados com superficie lisa, sem
rachaduras e com tampas integras, impedindo o acesso de vetores e/ou pessoas nao
autorizadas.

1.13.5 Os reservatérios possuem frequéncia de higienizacdo no minimo semestral com
certificado emitido por empresa habilitada pelo INEA.

1.13.6 O estabelecimento possui laudo de potabilidade da dgua de consumo no minimo
semestralmente, exceto para fontes alternativa que devera ser mensalmente, emitido por
laboratério habilitado no INEA.

1.14 MANEJO DOS RESIDUOS:

1.14.1 Recipientes para coleta de residuos no interior do estabelecimento de facil
higienizagdo e transporte, dotados de tampas acionadas sem contato manual,
devidamente identificados e higienizados constantemente.

1.14.2 Os recipientes de descarte dos residuos possuem sacos com identificacdo do tipo
de residuo (infectante, comum, Quimico, etc...).

1.15 ESGOTAMENTO SANITARIO:

1.15.1. Rede de esgoto sem vazamento e/ou entupimento.

OBSERVACOES:

2. EQUIPAMENTOS, MAQUINARIOS, MOVEIS E UTENSILIOS

2.1 EQUIPAMENTOS:

2.1.1 Equipamentos (secadores e sopradores, etc) em bom estado de conservacdo e
higiene e livre de oxidacao.




2.1.2 Maquinas de secar em bom estado de conservacdo e higiene e com manutencdo
periddica realizada.

2.2 MOBILIARIO EM GERAL:

2.2.1 Mobveis em numero suficiente, de material nido contaminante, resistentes,
impermedaveis, em adequado estado de conservacao e higiene, superficies integras.

2.2.2 0 estabelecimento possui armario fechado para guarda de produtos e toalhas.

OBSERVACOES:

3. FISCALIZACAO EM AMBIENTE DE TRABALHO

3.1 Utilizacdo de EPI com Certificado de Aprovacdo de acordo com a fun¢do (uniforme,
avental, botas, luvas, capas etc.).

3.2 Providencia e mantém atualizada a caderneta de imunizacdo para todos os
profissionais.

3.3 O servico possui mecanismos de prevencdo dos riscos de acidentes de trabalho.

3.4. Programas de Saude: PPRA, PCMSO, e ASO

3.5 Utiliza Material perfurocortante com respectivo dispositivo de seguranca.

OBSERVACOES:

4. SERVICO DE BANHO E TOSA

4.1 Espago adequado para manter os animais de espera do banho e tosa com ventilagdo,
evitando a superpopulagio e a presenca de espécies diferentes em um mesmo ambiente

4.2 Possui gaiolas de espera individualizadas com fundo duplo moével e de tamanho
compativel com a espécie, raca e porte

4.3 Tanque e mesa ou bancada com material de facil higienizacdo, com dispositivo
antiderrapante e dispositivo para contencdo animal

4.4 Ambiente destinado ao banho e tosa é fechado, individualizado, separado do restante
do estabelecimento, com gaiolas de espera e climatizado proporcionando conforto
térmico

4.5 As almotolias de shampoo e condicionador sdo identificadas, tampadas, limpas e
desinfetadas com troca minima semanal

4.6 Fluxograma de limpeza de escovas e pentes, afixado em local visivel

4.7 Todo material de consumo encontra-se na data de validade, possui registro ou
indicac¢do de iseng¢do do registro nos 6rgaos competentes

5. SERVICOS COM ANIMAIS

5.1 Responsavel técnico presta assisténcia técnica e sanitaria aos animais quando
necessario

C - CONSIDERACOES FINAIS

D - CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO




Compete aos 6rgdos de vigilancia sanitdria estaduais e distrital, em articulagdo com o 6rgdo competente no ambito
federal, a construcdo do panorama sanitario dos estabelecimentos veterinarios mediante sistematizacao dos dados
obtidos nesse item. O panorama sanitario sera utilizado como critério para definicdo e priorizacdo das estratégias
institucionais de intervencao

( )GRUPO1-76A100% de atendimento dos itens

() GRUPO 2-51A 75% de atendimento dos itens

() GRUPO 3 - 0 A50% de atendimento dos itens

E - RESPONSAVEIS PELA INSPECAO

Nome e Matricula do responsavel pela Inspecio

LOCAL:

DATA: ___/__ [

CRITERIO DE AVALIACAO

IMPRESCINDIVEL - I

Considera-se item IMPRESCINDIVEL aquele que atende as Boas Préticas e a Biosseguranca, que pode influir em grau critico na
qualidade ou seguranca dos produtos e processos.

NECESSARIO - N

Considera-se item NECESSARIO aquele que atende as Boas Praticas e a Biosseguranga, e que pode influir em grau menos critico
na qualidade ou seguranca dos produtos e processos.

RECOMENDAVEL - R

Considera-se RECOMENDAVEL aquele que atende as Boas Praticas e a Biosseguranca, e que pode refletir em grau nio critico na
qualidade ou seguranca dos produtos e processos.




