54. MEDIDAS PREVENTIVAS
ESPECIFICAS PARA
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54.1 Orientacoes Gerais

1. O responsdvel / organizador do evento
devera promover capacitacao interna refe-
rente as medidas de prevencdo a Covid-19
aos colaboradores e a toda forca de traba-
lho (staff técnico, equipe de limpeza, segqu-
rancas, recepcionistas, entre outros).

2. As vendas de ingressos devem ser feitas,
preferencialmente on-line para evitar aglo-
meracdo no local.

3. A area utilizada deve estar delimitada
respeitando a distancia entre as pessoas de
acordo com as Regras de Ouro.

4. Utilizar sinalizacao e marcacdes no piso
para reforcar o distanciamento minimo so-
cial conforme previsto nas Regras de QOuro.
Caso seja necessario, utilizar barreiras fisi-
Cas para separar 0 espaco.

5. Escalonar os horarios de acesso ao evento
para evitar o cruzamento do fluxo de pessoas.
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6. Para melhor controle da capacidade ocu-
pada, limitar a entrada e saida, evitando o
cruzamento de fluxo e aglomeracdes.

/. Implantar sinalizacdes em pontos estraté-
gicos para divulgar informacdes relativas as
medidas a serem adotadas pelos usuarios,
cOmo O uso obrigatdorio de mascaras, dis-
tanciamento e respeito as filas.

8. Isolar locais que estejam indisponiveis ao
uso do publico.

54.2 Higienizac¢ao de Instalacoes,
Equipamentos e Utensilios

1. Aumentar a frequéncia de higienizacao
das areas de maior circulacao, incluindo os
banheiros. E recomendada que seja feita a
limpeza concorrente*, no minimo, a cada
trés horas; e a limpeza terminal* antes ou
depois da programacdo do dia. Em alguns
Casos, pode ser necessaria a realizacao da
limpeza imediata*.
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2. Programar rotina de desinfeccdo com al-
cool 70% de objetos, superficies e itens em
geral que possuam grande contato manu-
al, seja pelos colaboradores ou pelo publi-
CO, COMoO, maquinas de cartao, dispositivos
utilizados para coleta de pedidos, displays,
mesas, bancadas, cadeiras, piso, pias, tor-
neiras, totens de autoatendimento, teclados,
microfones (lapela e boom), telas de moni-
tor, canetas, pranchetas, telefones e simila-
res, entre outros.

3. Para a higienizacdo de equipamentos e
utensilios devem ser utilizados panos mul-
tiuso descartaveis ou papel-toalha, exclusi-
VOS para cada tipo de superficie.

4. Disponibilizar e abastecer permanentemen-
te borrifadores ou dispensadores de alcool
70% em gel, higienizando-os previamente.

5. Disponibilizar coletores exclusivos para
descarte de mascaras e de outros EPIs.

6. Seqguir todas as orientacdes descritas no
Protocolo de Limpeza e Desinfeccao de Su-
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perficies, elaborado pela Subsecretaria de
Vigilancia, Fiscalizacdo Sanitaria e Controle
de Zoonoses (Subvisa).

54.3 Uso dos Sanitarios

1. Estabelecer o controle de acesso aos sani-
tarios para manter o distanciamento social
minimo estabelecido nas Regras de Ouro.

2. A fila para uso do sanitario deve ser orga-
nizada, preferencialmente na parte externa,
com marcacdes no piso e obedecendo ao
mesmo critério de afastamento.

3. Os sanitarios devem ter lavatorios com
dispensadores abastecidos com sabao liqui-
do e papel-toalha descartavel e lixeira com
tampa sem acionamento manual.

4. Garantir a exaustao/renovacao do ar efi-
ciente de banheiros e vestiarios, por meio de
janelas abertas ou dispositivos mecanicos.
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54.4 Servico de Alimentag¢ao

1. O uso da mascara € obrigatdrio por todos
(permissionarios, funcionarios e colabora-
dores). A protecdo facial deve ser substitui-
da a cada trés horas ou sempre que estiver
suja ou umida.

2. Todos 0os manipuladores de alimentos de-
vem higienizar as maos com frequéncia e
usar uniforme completo. E PROIBIDO 0 uso
de adornos.

3. O alcool 70% em gel deve ser disponibili-
zado para a higienizacdo das maos de todos
os funcionarios e clientes.

4. Higienizar utensilios, como talheres, co-
queteleiras, abridor de coco, entre outros,
com detergente apropriado e manté-los
protegidos.

5. ltens compartilhados, como bandejas,
baldes com gelo, entre outros, devem ser
devidamente higienizados.
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6. Os produtos saneantes (para a desinfec-
cdao) devem ser adequados a finalidade e
devidamente aprovados pela Agéncia Na-
cional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa).

/. O distanciamento minimo entre 0s ma-
nipuladores deve ser respeitado e estar de
acordo com as Regras de Ouro. Quando nao
for possivel, utilizar face shield em comple-
mento a mascara.

8. Manter a integridade das embalagens,
conservacao adequada, procedéncia, prazo
de validade e demais informacdes do fabri-
cante no rétulo do produto.

9. Os cocos verdes devem ser previamente
higienizados com agua e sabao neutro.

10. As frutas, verduras e legumes utilizados
In natura no preparo de drinques, saladas ou
sobremesas devem ser higienizados antes
do uso. A recomendacao é deixar em imer-
sao por 20 minutos em agua sanitaria dilu-
ida (uma colher de sopa de agua sanitaria
para um litro de dgua) ou produto comercial
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aprovado, de acordo com as recomenda-
cOes do fabricante no rétulo da embalagem.

11. Armazenar adequadamente, em local
limpo e seco, os descartaveis a serem uti-
lizados, como pratos, travessas, bandejas,
COpOS e canudos.

12. Os operadores que fazem entregas dire-
tamente aos clientes devem usar mascaras
e ter acesso a dispensadores de alcool 70%
em gel, que devem estar sempre abasteci-
dos para a higienizacao constante das maos.

13. No momento da entrega deve ser mantido
o distanciamento entre o cliente e o operador.

14. Priorizar o pagamento com cartao. Em caso
de troco em dinheiro, a entrega deve ser feita
sem gue haja contato direto com as maos. Se
possivel, dar preferéncia a utilizacdo de aplica-
tivos para solicitacdao de pedidos e pagamen-
to por QR code ou por aproximacao.
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15. As maquinas de pagamento com cartao
devem ser cobertas com plastico filme e hi-
gienizadas apos cada utilizacao.

16. Atentar para o descarte adequado dos
EPIs utilizados, de acordo com a Resolucao
SMS 4.342/2020.

17. Coibir atitudes que possam gerar conta-
minacao no interior das barracas e/ou quios-
ques, como comer fumar, tossir, cantar, as-
soviar ou outras situacdes anti-higiénicas.
Nao é recomendado o uso de celulares no
ambiente de trabalho.

18. Manter os residuos adequadamente
acondicionados em recipientes com tampa
e acionamento ndao manual.

19. Nos procedimentos de higienizacdao de-
vem ser observadas as orientacdes descri-
tas no Protocolo de Limpeza e Desinfeccao
de Superficies, elaborado pela Subsecreta-
ria de Vigilancia Sanitaria (Subvisa).

20. Para maiores informacdes consultar o
Protocolo de Servicos de Alimentacao.
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54.5 Forc¢ca de Trabalho

1. Os colaboradores devem higienizar as
maos constantemente e utilizar mascaras
ou demais EPIs necessarios, inclusive nas
cozinhas, durante o preparo das refeicdes.

2. Deve ser respeitado o distanciamento mi-
nimo entre os colaboradores conforme des-
crito nas Regras de Ouros, inclusive no am-
biente de trabalho e em locais que nao seja
possivel utilizar barreira fisica ou protetores
adicionais ao uso da mascara, como o face
shield.

3. O uniforme deve ser exclusivo para uti-
lizacdo no espaco de trabalho, inclusive a
mascara.

4. Estabelecer protocolo para a coleta e de-
sinfeccdo de EPIs reutilizaveis e para seu
descarte, observando o disposto na Resolu-
cdo SMS 4342/20.

5. Organizar turnos de trabalho, alternando
dias/hordrio de comparecimento entre as

10
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equipes para evitar maior fluxo de pessoas
nos transportes e aglomeracao no local.

6. Coibir atitudes que possam gerar conta-
Minacao nas areas de trabalho, como comer,
fumar, tossir, cantar, assoviar ou outras situ-
acdes antihigiénicas. Ndao € recomendado o
uso de celulares no ambiente de trabalho.

7. Apos cada uso, higienizar com alcool 70%
os utensilios de trabalho que possam vir a ser
compartilhados entre os colaboradores, tais
como radios, contadores e telefones celulares.

8. Se algum colaborador apresentar sinto-
mas gripais ou qualquer outro indicativo da
Covid-19, a geréncia local deve ser imedia-
tamente informada para que ele seja enca-
minhado a assisténcia médica.

n
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54.6 Apresentacoes Artisticas e
Shows

1. Mesas e cadeiras devem ser reorganizadas,
respeitando o espacamento minimo entre
elas, conforme o previsto nas Regras de Ouro.

2. Artistas devem utilizar mascara durante
todo o tempo, exceto quando estiverem se
apresentando.

3. Todas as pessoas envolvidas no backsta-
ge e staff artistico devem usar mascara e
demais EPIs necessarios a atividade, respei-
tando a distancia de precaucao prevista nas
Regras de Ouro. (com excecdo para instru-
mentos de sopro).

54.7 Manutencao das Areas
Comuns

1. Realizar a troca periddica dos elementos
filtrantes dos bebedouros e dos aparelhos de
ar-condicionado na existéncia dos mesmos.

2. Bebedouros de uso direto devem ser evitados.

12
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54.8 Manejo de Residuos

1. Os residuos comuns devem ser acondicio-
nados em coletores com tampa, devidamen-
te dimensionados para o volume gerado.

2. As empresas de coleta e transporte de
residuos comuns devem estar credenciadas
na COMLURB.

3. O descarte de mascaras e outros EPI deve
ser feito em lixeira exclusiva para esse fim,
seguindo as orientacdes do artigo 3° da Re-
solucdo SMS 4.342/2020.

54.9 Documentacao

1. Consulta Prévia de Eventos (CPE).

2. Licenca Sanitaria de Funcionamento para
empresas organizadoras e fornecedoras de
servicos sediadas no municipio do Rio de
Janeiro (LSF).

3. Licenca Sanitaria para Atividades Tran-
sitorias (LSAT), obtida presencialmente na

13
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Coordenadoria Geral de Inovacao, Projetos,
Pesquisa e Educacao Sanitaria (Rua Maria
Eugénia, 148 - Humaita).

4. ELABORAR E APRESENTAR, no ato da
emissao da LSAT, o protocolo especifico do
evento com medidas de seguranca biologi-
ca para prevencao a Covid-19, com base nas
orientacdes contidas neste documento.

5. Certificado de higienizacdo dos reserva-
torios de dgua de consumo (semestral).

6. Laudo de potabilidade da dagua (semestral).

/. Certificados de desinsetizacao e desrati-
Zzacao atualizados.

() Republicada por incorrecao no D.O. RIO
de 04/06/2020, n® 60, Pagina 12.
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