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51. MEDIDAS PREVENTIVAS
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51.1 Orientacoes Gerais

1. A direcdo ou administracdao das Agre-
miacdes (escolas de samba, clubes, blocos)
devera promover capacitacao interna refe-
rente as medidas de prevencdo a Covid-19,
extensiva ao staff administrativo, e a toda
forca de trabalho (equipe de limpeza, sequ-
rancas, recepcionistas, entre outros).

2. A venda de ingressos devera ocorrer pre-
ferencialmente na forma online. No caso de
bilheterias adotarem barreiras fisicas para
separacao, como vidros protetores, diviso-
rias, totens ou correntes e ser respeitado
o distanciamento minimo entre as pessoas
conforme as Regras de Ouro.

3. Os frequentadores devem ser orientados a
circular sempre com mascara. E recomenda-
do que a mascara seja substituida a cada 03
horas ou sempre que estiver umida ou suja.

4. N3do permitir o acesso, nem a permanén-
cia de pessoas sem mascara, salvo no mo-
mento do consumo de alimentos e bebidas.
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5. Sempre que possivel, manter todos o0s
ambientes abertos para propiciar ventilacdao
natural.

6. Deve ser respeitado o distanciamento mi-
NiIMO entre as pessoas previsto nas Regras de
Ouro, sendo facultada a ocupacao de integran-
tes da mesma familia e/ou do mesmo convivio
social em assentos ou lugares proximos.

/. Para evitar o cruzamento do fluxo de pes-
soas, é recomendado o escalonamento de
horarios de acesso ao evento, conforme o
numero do assento ou mesa. Deve ser feita a
divisao por grupos, de acordo com o publico.

8. Os camarotes e as areas VIP somente po-
derdao funcionar obedecendo o distancia-
mento minimo previsto nas Regras de Ouro,
reduzindo a lotacdo interna e adotando as
medidas protetivas contra a Covid-19.
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51.2 Higienizacao de Instalacoes,
Equipamentos e Utensilios

1. Programar e estabelecer rotina de limpeza
e desinfeccdao com alcool 70% ou saneante
especifico das areas de maior circulacdo e
dos pontos de maior contato manual seja
por colaboradores ou pelo publico, incluin-
do guichés, maquinas de cartao, teclados,
catracas de acesso, balcdes de atendimen-
to, corredores, corrimdos, macanetas, es-
cadas, mesas, bancos, cadeiras, banheiros,
pias, torneiras e botdes de descargas.

2. Devem ser utilizados panos multiuso des-
cartaveis ou papel toalha, exclusivos para
cada tipo de superficie, para a higienizacao
de equipamentos e utensilios.

3. Maquinas de pagamento com cartao de-
verao ser cobertas com filme plastico e hi-
gienizadas apods cada utilizacdo. Deve ser
estimulado o pagamento por aproximacao
do cartao ou por QR Code, para evitar a
manipulacao da maquina.
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4. Abastecer permanentemente os borrifa-
dores ou dispensadores de alcool a 70%, hi-
gienizando-0s previamente.

5. Aumentar a frequéncia de higienizacao
das areas de maior circulacao, incluindo os
banheiros. E recomendado que a limpeza
concorrente seja feita, no minimo, a cada
trés horas, e a limpeza terminal antes ou de-
pois do evento. Em alguns casos, pode ser
necessaria a realizacdo da limpeza imediata.

6. Seqguir todas as orientacdes descritas no
Protocolo de Limpeza e Desinfeccdo de Su-
perficies elaborado pela SUBVISA e publi-
cado no Diario Oficial do Municipio do Rio
de Janeiro em 09/06/2020.

51.3 Sinalizacao

1. Utilizar sinalizacdo e marcacdes no piso para
direcionar o sentido do deslocamento e re-
forcar o distanciamento minimo previsto nas
Regras de Ouro nas diversas areas da Agre-
miacdo, como entradas, pontos para a higie-
nizacdo de maos e de informacao, postos de
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seguranca, guichés de pagamento, acesso aos
estacionamentos, sanitarios e escadas.

2. Organizar as filas em sentido unico e or-
denado, de modo a hdo comprometer a cir-
culacao de publico nas areas comuns, com
marcacao no piso para sinalizar a distancia
de precaucao prevista nas Regras de Ouro,
iInclusive no momento de distribuicdo de ali-
mentos / bebidas.

3. Implantar sinalizacbes em pontos estraté-
gicos para divulgar informacdes relativas as
medidas a serem adotadas pelos usuarios,
COmMO O Uso obrigatdrio de mascaras e res-
peito as filas.

4. 1solar locais que estejam indisponiveis ao
uso do publico.

51.4 Controle de Acesso

1. Adotar medidas de controle no acesso dos
frequentadores respeitando a taxa de ocu-
pacao conforme as Regras de Ouro.
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2. Para melhor controle da capacidade ocu-
pada, limitar as entradas e saidas de publi-
co, restringindo a passagem aos portdes
principais.

3. Disponibilizar funcionarios controlando
0S acessos e direcionando adequadamente
O publico.

4. Estabelecer controle e escalonamento de
horarios para entrada e saida de staff, forca
de trabalho, fornecedores e publico em ge-
ral, assim evitando a formacdao de aglome-
racao e cruzamento de fluxos.

51.5 Sanitarios

1. Estabelecer o controle de acesso aos sa-
nitarios para que seja mantido o distancia-
mento fisico previsto nas Regras de Ouro,
no interior dos mesmos.

2. A fila para uso do sanitario deve ser orga-
nizada, preferencialmente na parte externa,
com marcacdes no piso e obedecendo ao
mesmo critério de afastamento.
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3. Os sanitarios devem ter lavatorios com
dispensadores abastecidos com sabao liqui-
do e papel-toalha descartavel e lixeira com
tampa sem acionamento manual.

4. Garantir a exaustao/renovacdo do ar efi-
ciente de banheiros e vestiarios, por meio de
janelas abertas ou dispositivos mecanicos.

51.6 Area de Alimentac¢io

1. As mesas e cadeiras devem ser reorgani-
zadas, respeitando o espacamento minimo
de acordo com as Regras de Ouro.

2. Em cada mesa deve ser respeitada a ocu-
pacao de pessoas da mesma familia ou con-
Vivio social.

3. E proibido aos clientes reposicionarem o
mobiliario.

4. As mesas e cadeiras devem ser higieni-
zadas apos a utilizacdo de cada cliente. E
recomendado o uso da identificacao com o
aviso “HIGIENIZADA”.
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5. Em locais onde existe sistema de Buffet,
para o autosservico (sistema self-service), é
necessario que os utensilios sejam substitui-
dos a cada 20 minutos, com registro em pla-
nilha especifica. O cliente deve ser orientado
a higienizar as maos antes de se servir. De-
vem ser disponibilizados proximos ao buffet
lavatoério e/ou dispenser de dlcool gel a 70%.
O uso de mascara devera ser obrigatorio.

6. Os funcionarios para servirem a alimen-
tacdo e bebida aos clientes no balcao de-
vem usar mascaras e ter acesso a dispensa-
dores de alcool a 70% para a higienizacao
das maos. Deve ser respeitado o distancia-
mento minimo previsto nas Regras de Ouro
entre as areas disponiveis para os clientes
e funcionarios no momento da entrega da
alimentacdo/bebida. Caso necessdrio utili-
zar barreira fisica ou protetores adicionais
a0 uso da mascara (face shield).

/. Retirar dos balcbes e mesas todo o0 ma-
terial que possa ser compartilhado ou toca-
do por diferentes clientes (como recipientes
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com sachés e guardanapos e objetos de de-
coracao), para evitar fontes de contamina-
cao e facilitar a higienizacao.

8. Deve ser priorizado o pagamento de forma
digital. Em situacdes de pagamentos em es-
pécie a higienizacdao das maos devera ocorrer
iImediatamente apds o manuseio do dinheiro.

9. Devem ser mantidos dispensadores com
alcool em gel 70% abastecidos para uso do
operador do caixa e clientes.

10. Reforcar a limpeza concorrente e ime-
diata das instalacdes, durante todo o hora-
rio de funcionamento e a limpeza terminal
apos o término do expediente, conforme as
Regras de Ouro.

51.7 Assisténcia a Saude

1. Caso exista prestacdao de servicos de as-
sisténcia a saude no local, deverao ser aten-
didas as medidas de prevencao definidas no
protocolo sanitario especifico.

10
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51.8 For¢ca de Trabalho

1. Os colaboradores devem higienizar as maos
constantemente e utilizar mascaras ou de-
mais EPIs necessarios, inclusive nas cozinhas,
durante o preparo das refeicdes. E proibido
0 uso de adornos nos ambientes de trabalho.

2. Ampliar o periodo de funcionamento do
refeitdrio e distribuir os funcionarios em ho-
rarios distintos para evitar aglomeracdes
durante as refeicdes.

3. Manter o distanciamento minimo previsto
nas Regras de Ouronas filas para escolha do
alimento. Podem ser utilizadas marcacdes
no pIso.

4. Reforcar a higienizacao de mesas, cadei-
ras, pias, banheiros, entre outros.

5. Se algum colaborador apresentar sinto-
mas gripais ou qualquer outro indicativo da
Covid-19, a geréncia local deve ser imedia-
tamente informada para que o colaborador
seja encaminhado a assisténcia médica.

n
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6. Garantir a renovacao do ar dos vestiarios
de funcionarios através de janelas abertas
ou dispositivos mecanicos.

51.9 Manejo de Residuos

1. Os residuos comuns devem ser acondicio-
nados em coletores com tampa, devidamen-
te dimensionados para o volume gerado.

2. As empresas de coleta e transporte de
residuos comuns devem estar credenciadas
na COMLURB.

3. O descarte de mascaras e outros EPI deve
ser feito em lixeira exclusiva para esse fim,
seguindo as orientacdes do artigo 3% da Re-
solucdo SMS 4.342/2020.
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51.10 Manutencdo de Areas
Comuns

1. Realizar a troca constante dos elementos
filtrantes dos bebedouros e dos aparelhos de
ar-condicionado, de acordo com o fabricante.

2. Bebedouros de uso direto nao sao reco-
mendados.

3. Sempre que possivel manter os ambientes
com as janelas e portas abertas para melhor
circulacdao do ar, evitando a utilizacao do ar-
condicionado.

4. Caso nao haja ar-condicionado, as portas
e janelas devem ser mantidas abertas.

5. O ar ambiente deve ser renovado de acor-
do com o exigido na legislacao (27m3/hora/
Pessoa).
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51.11 Documentacao
1. Consulta Prévia de Eventos (CPE).

2. Licenca Sanitaria de Funcionamento para
empresas organizadoras e fornecedoras de
servicos sediadas no municipio do Rio de
Janeiro (LSF).

3. Licenca Sanitaria para Atividades Transi-
torias (LSAT), obtida presencialmente na Su-
perintendéncia de Educacdo da Vigilancia
Sanitaria (Rua Maria Eugénia, 148 - Humaita).

4. Empresas fora do municipio e/ou do es-
tado do Rio de Janeiro devem apresentar
o licenciamento sanitario do local e solicitar
LSAT na Superintendéncia de Educacao da
Vigilancia Sanitaria.

5. ELABORAR E APRESENTAR, no ato da
emissao da LSAT, o protocolo especifico do
evento com medidas de seguranca biologi-
ca para prevencao a Covid-19, com base nas
orientacdes contidas neste documento.

14
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6. Certificado de Anotacao de Responsabi-
lidade Técnica (CART) e Ficha de Avaliacao
de Risco em Eventos (FARE) - com publico
a partir de 1 mil pessoas.

/. Certificado de higienizacao dos reserva-
torios de dgua de consumo (semestral).

8. Laudo de potabilidade da agua (semestral).
Eventos em locais fechados devem incluir:

1. Apresentacdao do Plano de Manutencao,
Operacdao e Controle de Arcondicionado
(PMOC) para sistemas de climatizacao com
capacidade igual ou superiora 60.000 BTUs
(somatorio da capacidade de todos os equi-
pamentos de climatizacdo instalados).

2. Comprovante de limpeza de ductos de
ar-condicionado anual.

3. Laudo da Qualidade do Ar na validade
(semestral).
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