50. MEDIDAS PREVENTIVAS
ESPECIFICAS PARA RETORNO
DAS FEIRAS SECUNDARIAS
(ARTESANATO/ROUPA/
ALIMENTO/BEBIDA/
CULTURA/ARTE/ETC)
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50.1 Orientacoes Gerais

1. Os organizadores e responsaveis pelas fei-
ras deverao promover capacitacao interna re-
ferente as medidas de prevencao a Covid-19,
extensiva ao staff, colaboradores, exposito-
res e a toda forca de trabalho (artistas, admi-
nistrativos, staff técnico, equipe de limpeza,
segurancas, recepcionistas, entre outros).

2. Efetuar o escalonamento de equipes, redu-
zindo a quantidade de pessoas participando
simultaneamente das atividades desenvol-
vidas (ensaios, apresentacdes, montagem
de estruturas).

3. Promover a orientacdao do publico em
geral, quanto a importancia da adoc¢cdo das
medidas de prevencao a Covid-19.

4. As reunides de organizacao, direcao, par-
ticipantes, expositores, convidados e outros,
devem ser realizadas, preferencialmente,
por videoconferéncia. Caso haja necessida-
de da reunidao presencial, esta deve ser feita
em local arejado, respeitando o distancia-
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mento estabelecido nas Regras de Ouro. E
obrigatdria a utilizacdo das mascaras.

5. Nao distribuir materiais impressos ao pu-
blico, tendo em vista o compartilhamento e a
Impossibilidade de higienizacdo. Priorizar os
meios digitais de comunicacao e divulgacao.

50.2 Higienizacao de Instalacoes,
Equipamentos e Utensilios

1. Programar rotina de desinfeccdao com al-
cool 70% de objetos, superficies e itens em
geral gue possuam grande contato manu-
al, seja pelos colaboradores ou pelo publi-
co, tais como maquinas de cartdo, displays,
mesas e bancadas de apoio, microfones e
objetos que possam ser compartilhados en-
tre os colaboradores, participantes e fun-
cionarios (canetas, pranchetas, telefones e
similares), dentre outros.

2. Reforcar a limpeza e desinfeccdo do am-
biente e em todos os pontos de maior conta-
to, como bancadas, stands, barracas, mesas,
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cadeiras, toldos, recipientes de acondicio-
namento dos produtos.

3. Devem ser utilizados panos multiuso des-
cartdveis ou papel toalha, exclusivos para
cada tipo de superficie, para a higienizacao
de equipamentos e utensilios.

4. Maquinas de pagamento com cartdao de-
verao ser cobertas com filme plastico e hi-
gienizadas apods cada utilizacdo. Deve ser
estimulado o pagamento por aproximacao
do cartao ou por QR Code, para evitar a
manipulacdo da maquina.

5. Deve ser priorizado o pagamento de forma
digital. Em situacdes de pagamentos em es-
pécie a higienizacdao das maos devera ocorrer
iImediatamente apds o0 manuseio do dinheiro.

6. Abastecer permanentemente os borrifa-
dores ou dispensadores de alcool a 70%, hi-
gienizando-os previamente.

/. Aumentar a frequéncia de higienizacao
das areas de maior circulacao, incluindo os



A

banheiros. E recomendado que a limpeza
concorrente seja feita, no minimo, a cada
trés horas, e a limpeza terminal antes ou de-
pois do evento. Em alguns casos, pode ser
necessaria a realizacao da limpeza imediata.

8. Sequir todas as orientacdes descritas no
Protocolo de Limpeza e Desinfeccdao de Su-
perficies elaborado pela SUBVISA e publi-
cado no Diario Oficial do Municipio do Rio
de Janeiro em 09/06/2020.

50.3 Dimensionamento e
Organizacao do Ambiente

1. Quando houver controle de entrada, res-
peitar a taxa de ocupacdao maxima e o dis-
tanciamento minimo entre as pessoas, con-
forme preconizados nas Regras de Ouro.

2. Promover o espacamento correto entre
as barracas e stands dos expositores, con-
forme o previsto nas Regras de Ouro, utili-
zando sinalizacao e marcacdes no piso para
reforcar o distanciamento minimo social.
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3. Usar indicadores visiveis, para comunicar
iInformacdes relativas as condutas necessa-
rias aos usuarios tais como: uso obrigatdrio
de mascaras e respeito as filas.

4. |1solar os locais que estejam indisponiveis
a0 uso do publico.

5. Estabelecer circuito de visitacao do evento
em fluxo continuo, com entrada e saida de-
marcadas, quando se tratar de local fechado.

50.4 Comercializacao de
Alimentos

1. A comercializacdao de alimentos e bebidas
deve seguir o determinado na legislacao
vigente.

2. E de responsabilidade dos vendedores ou
responsaveis pelo ponto de vendas, em man-
ter o controle do distanciamento minimo en-
tre as pessoas, conforme as Regras de Ouro.

3. Incentivar o pagamento por aproximacao
do cartao ou por QR Code, para evitar a
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manipulacdo da maquina. Maquinas de pa-
gamento com cartdo deverao ser cobertas
com filme plastico e higienizadas apos cada
utilizacao.

4. Deve ser priorizado o pagamento de forma
digital. Em situacdes de pagamentos em es-
pécie a higienizacdao das maos devera ocorrer
iImediatamente apds o manuseio do dinheiro.

5. A degustacdo devera ser sempre realiza-
da em stands, pontos, expositores ou espa-
cos especificos.

6. Ndo é permitida a oferta itinerante de
produtos para a degustacao.

/. Manter todos os alimentos protegidos, em-
balados e com rotulagem completa, conforme
as legislacdes pertinentes a cada produto.

8. Manter uma embalagem integra ao lado
dos produtos porcionados para degusta-
cdo, que deverdao estar protegidos com fil-
me plastico.
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9. Organizar a fila de espera para a degus-
tacao respeitando o distanciamento entre
as pPessoas.

10. O funcionario responsavel pela distribuicdo
do produto a ser degustado deve fazer uso de
uniforme adequado, mascara e face shield.

11. Disponibilizar alcool em gel a 70% para
higienizacdo das maos junto a area de de-
gustacao.

50.5 Comercializacao de Produtos

1. Os stands e barracas que realizarem a co-
mercializacdo de produtos deverao obser-
var as regras estabelecidas nos protocolos
sanitarios especificos de Lojas em Geral.

50.6 Expositores e Auxiliares

1. Os expositores e auxiliares devem higieni-
Zar as maos constantemente e utilizar mas-
caras ou demais EPI necessarios.
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2. Deve ser respeitado o distanciamento mi-
nimo entre os colaboradores, conforme es-
tabelecido nas Regras de Ouro, inclusive no
ambiente de trabalho e, onde ndo for possi-
vel, utilizar barreira fisica ou protetores adi-
cionais ao uso da mascara (face shield).

3. O uniforme de trabalho, quando utilizado,
deve ser exclusivo para utilizacdo (inclusive
a mascara) durante o expediente. E PROIBI-
DO circular fora do local de trabalho com o
uniforme.

4. Estabelecer protocolo para a coleta e de-
sinfeccdao de EPIs reutilizaveis e para seu
descarte, observando o disposto na Resolu-
cdo SMS 4.342/2020.

5. Coibir atitudes que possam gerar conta-
MINAacao nas areas de trabalho como comer,
fumar, tossir, cantar, assoviar ou outras an-
ti-higiénicas. Nao € recomendado o uso de
celulares no ambiente de trabalho.

6. Apds cada uso, higienizar com alcool 70%
os utensilios de trabalho que possam vir a
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serem compartilhados entre os colaborado-
res, tais como maquinas de pagamento, te-
lefones celulares e afins.

/. Se algum expositor ou auxiliar apresentar
sintomas gripais ou qualquer outro indicativo
da Covid-19, a geréncia local deve ser ime-
diatamente informada para que o colabora-
dor seja encaminhado a assisténcia medica.

50.7 Sanitarios

1. Estabelecer o controle de acesso aos sa-
nitdrios para que seja mantido o distancia-
mento fisico previsto nas Regras de Ouro,
no interior dos mesmos.

2. A fila dos sanitarios devera ser organiza-
da na parte externa, preferencialmente, com
marcacdes no piso, obedecendo também
o distanciamento minimo entre as pessoas
conforme previsto nas Regras de Ouro.

3. Os banheiros devem ter lavatorios com
dispensadores de sabdo liquido e de toalhas
descartaveis de papel ndo reciclado e lixeira
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com acionamento ndao manual. Promover a
renovacao do ar através das janelas abertas
ou de dispositivos mecanicos.

4. Promover a renovacao do ar atraves das
janelas abertas ou de dispositivos mecanicos.
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