ROTEIRO DE INSPECAO SANITARIA EM CONSULTORIO VETERINARIO

A - IDENTIFICACAO DA EMPRESA:

RAZAO SOCIAL:

NOME DE FANTASIA:

ENDERECO: N®. COMPL.: BAIRRO:
MUNICIPIO: UF: CEP: IRFS:
CNPJ/CPF: TELEFONE: E-MAIL:

RESPONSAVEL LEGAL/PROPRIETARIO DO ESTABELECIMENTO:

ATIVIDADES EXERCIDAS:

RESPONSAVEL TECNICO

NOME:

INSCRICAO CONSELHO DE CLASSE:

MOTIVO DA INSPECAOQO:

VERIFICACAODE TI ( )

MONITORAMENTO DEEI ( )

DESINTERDICAO ( )

ATENDIMENTO A CHAMADO 1746 ( )

ACAO ANUAL DE CALENDARIO (PONTA A PONTA, SHOPPING, ...) ()

INSPECAO PROGRAMADA ()

REINSPECAO ()

ATENDIMENTO A OFICIOS ( )

EVENTOS ()

OUVIDORIA ()

REQUISITO CLASSFICAG T
INSPECAO
B - ITENS DE AVALIACAO GERAL
1. EDIFICACAO E INSTALACOES
1.1 AREA EXTERNA:
1.1.1 Area externa livre de focos de insalubridade, objetos em desuso, lixo, agua N
estagnada, vetores, dentre outros.
1.2 AREA INTERNA:
1.2.1 Area interna livre de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente. | N |
1.3 PISO:
1.3.1 Piso de material liso, resistente e de facil higienizacdo, em adequado estado de
conservacao e com ralos sifonados e/ou grelhas para facilitar o escoamento e proteger N
contra a entrada de pragas/vetores.
1.4 TETOS:
1.4.1 Teto em adequado estado de conservacao, liso, de cor clara e de facil higienizacéo. N
1.5 PAREDES E DIVISORIAS:
1.5.1 Paredes e divisérias de cor clara, com acabamento liso, impermeével, em adequado N
estado de conservacao e de facil higienizacao.
1.6 PORTAS:
1.6.1 Portas com acabamento liso, ajustadas aos batentes, em adequado estado de N
conservacao e de facil higienizacao.
1.7 JANELAS E OUTRAS ABERTURAS:
1.7.1 Janelas e outras aberturas com superficie lisa, de facil higienizacéo, ajustadas aos N
batentes e em adequado estado de conservacao.

1.8 INSTALACOES SANITARIAS:




1.8.1 Apresentam piso, paredes e teto de material liso, resistente e impermeavel em bom

estado de conservacéo e higiene e dotado de ralo sifonado com tampa escamoteavel. Com N
ventilacao e iluminacdo adequada e telas milimétricas nas aberturas.
1.8.2 Possuem pia com sab&o liquido antisséptico e toalha de papel néo reciclado para a
higienizacdo das maos ou qualquer outro método de secagem que ndo permita a |
recontaminacdo das maos, ambos fixados a parede. Presenca de avisos com 0s
procedimentos para lavagem das maos.
1.8.3 Possuem lixeiras com tampas acionadas por pedal e revestidas com sacos
apropriados. Coleta frequente dos residuos.
1.8.4 Instalagbes sanitérias independentes. N
1.8.5 Instalagbes sanitérias providas de papel higiénico. N
1.8.6 Vasos sanitarios e mictorios providos de descarga provocada ou automatica,
integros, em n° suficiente e em bom estado de funcionamento e conservacao e ligados a N
rede publica, fossa ou sumidouro. Os vasos sanitarios devem possuir assentos com tampa.
1.9 LAVATORIOS NA AREA DE ATENDIMENTO/EXAMES:
1.9.1 Dotados de sabonete liquido e toalhas de papel ndo reciclado ou outro sistema
higiénico e seguro de secagem, ambos fixados a parede e coletor de papel acionado sem I
contato manual.
1.10 ILUMINACAO E INSTALACAO ELETRICA:
1.10.1 Instalacgdes elétricas e iluminacdo adequadas e integras, sem fiag6es expostas, com N
tomadas, interruptores e quadros elétricos devidamente protegidos.
1.11 CLIMATIZACAO:
1.11.1 Possui climatizacéo instalada, com capacidade para manutencao de conforto N
térmico aos usuarios, em bom estado de conservacao e higiene.
1.12 HIGIENIZACAO DAS INSTALACOES:
1.12.1 Existéncia de um responsével pela operagdo de higienizacdo comprovadamente R
capacitado.
1.12.2 Produtos de higienizacdo disponiveis e regularizados pelo Ministério da Salde e N
armazenados em local adequado no DML.
1.12.3 Disponibilidade e adequacdo dos utensilios necessérios a realizagdo da operacao. N
Em bom estado de conservacao.
1.12.4 Frequéncia de higienizacdo adequada e existéncia de registro.
1.13 CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS:
1.13.1 Auséncia de vetores e pragas urbanas ou qualquer evidéncia de sua presengca como N
fezes, ninhos e outros.
1.13.2 Adocdo de medidas preventivas e corretivas adotadas com o objetivo de impedir a N
atragao, o abrigo, o acesso e ou proliferacao de vetores e pragas urbanas.
1.13.3 Ordem de Servico de Desinsetizagdo e desratizagdo por firma

. . . N
reconhecida/credenciada e na validade.
1.14 ABASTECIMENTO DE AGUA:
1.14.1 Os reservatérios possuem frequéncia de higienizacdo no minimo semestral com N
certificado emitido por empresa habilitada pelo INEA.
1.14.2 O estabelecimento possui laudo de potabilidade da agua de consumo no minimo
semestralmente, exceto para fontes alternativa que devera ser mensalmente, emitido por N
laborat6rio habilitado no INEA.
1.15 MANEJO DOS RESIDUOS:
1.15.1 Dispde de Plano de Gerenciamento de Residuos de saude. N
1.15.2 Documentagdo comprobatdria de recolhimento de residuos de servi¢os de saude de
acordo com as categorias geradas (quimico e biolégico, por empresa credenciada ao N

INEA, a qual apresenta o manifesto de residuo).




1.15.3 O estabelecimento possui abrigo temporario de residuos adequado, provido de
ponto de &gua, ralo, protegido de chuva, sol, acesso de pessoas estranhas, animais
domeésticos e roedores e livre de odores ou incbmodo a vizinhanca.

1.15.4 Recipientes para coleta de residuos no interior do estabelecimento de facil
higienizacdo e transporte, dotados de tampas acionadas sem contato manual,
devidamente identificados e higienizados constantemente.

1.15.5 Os recipientes de descarte dos residuos possuem sacos com identificacéo do tipo
de residuo (infectante, comum, Quimico, etc...).

1.15.6 Retirada frequente dos residuos das areas de atendimento, estocados em local
fechado e evitando focos de contaminacao e atracdo de vetores e pragas.

1.15.7 Os materiais perfurocortantes sdo descartados separadamente, no local de sua
geracdo, imediatamente apds o uso, em recipientes rigidos, resistentes a punctura, ruptura
e vazamento, com tampa e devidamente identificado.

1.15.8 Os recipientes de acondicionamento de perfurocortantes sdo compativeis com a
geracgao diéria deste tipo de residuo, sdo preenchidos até atingir 2/3 de sua capacidade,
estao fixados a parede e posicionados de forma que a abertura possa ser visualizada pelos
trabalhadores.

1.16 ESGOTAMENTO SANITARIO:

1.16.1. Rede de esgoto sem vazamento e/ou entupimento. |

2. EQUIPAMENTOS, MAQUINARIOS, MOVEIS E UTENSILIOS

2.1 EQUIPAMENTOS:

2.1.1 Ha existéncia de comprovacdo de que 0s equipamentos possuem manutencao
preventiva e ou corretiva.

2.2 MOBILIARIO EM GERAL:

2.2.1 Mobveis em numero suficiente, de material ndo contaminante, resistentes,
impermeaveis, em adequado estado de conservacao, superficies integras e desenho que
permita uma facil higienizacdo (lisos, sem rugosidades e frestas).

2.2.2 O estabelecimento possui armario com dispositivo de seguranca de uso exclusivo
para guarda de medicamentos controlados.

2.2.3 O estabelecimento possui armario fechado para guarda de medicamentos.

2.2.4 Possui mesa de exame de superficie lisa de facil higienizacdo e resistente a
saneantes.

3. CONTROLE DE PRODUTOS

3.1 As almotolias sdo tampadas, rotuladas, limpas e desinfetadas com troca minima
semanal.

3.2 Todo material de consumo (medicamentos e correlatos) encontra-se na data de
validade.

3.3 Todo material de consumo (medicamentos e correlatos) possui registro ou indicagdo de
isencdo do registro nos 6rgaos competentes.

3.4 Produtos de higienizacdo disponiveis, regularizados pelo Ministério da Saude e
guardados em local adequado.

3.5 Utilizac&@o de materiais descartaveis de uso Unico.

4. GERENCIAMENTO DE RECURSOS EM SERVICOS VETERINARIOS

4.1 Condicdes estruturais e operacionais necessarios a operacionalizagdo do servico de
acordo com a demanda, modalidade de assisténcia/atendimento prestado e a legislacéo
vigente.

5. CONTROLE DE INFECCAO EM SERVICOS VETERINARIOS

5.1 Realiza o processo de esterilizacdo de artigos em autoclave, mantendo-os protegidos
na embalagem integra do processamento, até o momento da utilizagdo.

5.2 Possui validagao biolégica do processo de esterilizagao.

5.3 Utiliza kits descartaveis, esterilizados, de uso Unico para curativos e pequenos
procedimentos em quantidade suficiente ao atendimento da demanda. (exclusivamente
para estabelecimentos que ndo realizam procedimentos cirlirgicos).




5.4 As embalagens utilizadas para esterilizacdo de artigos reprocessaveis € regularizada
junto a ANVISA.

5.5 Utiliza caixas metalicas com furos para esterilizagao de produtos.

5.6 Possui fluxograma do processo de limpeza, desinfeccao e esterilizagdo de artigos.

5.7 Possui sala individual, sem cruzamento de fluxo, para expurgo, lavagem e esterilizacédo

dos artigos. N
6. RECEPCAO
6.1 O estabelecimento possui area de recep¢do de animais com sala de espera. | N |
7. CONSULTORIOS
7.1 Possui mesa de exame de superficie lisa de facil higienizacdo e resistente & saneantes.
7.2 Possui armario fechado para guarda de medicamento.
8. IMUNIZACAO
8.1 Ha existéncia de dispositivos de refrigeracdo para conservagdo de imunobioldgicos e N
medicamentos necessidades especiais de conservacgao.
8.2 Os dispositivos de refrigeracdo para conservacao de imunobiolégicos possuem
termémetro.
8.3 Possui mapa de controle de temperatura de rede de frio para imunobioldgicos.
9. AMBIENTES COLETIVOS
9.1 Os profissionais trabalham com roupas e equipamentos de protecéo individual (EPI)
adequados de acordo com a atividade desenvolvida (uniforme, botas, luvas, capas e I
outros).
9.2 Providencia e mantém atualizada a caderneta de imunizacdo dos profissionais de R
acordo com a atividade desenvolvida.
9.3 Seguem normas quanto a proibicao de reencape e desconexdo manual de agulhas e |
guanto ao descarte de perfurocortantes.

C — CONSIDERACOES FINAIS

D — CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Compete aos 6rgédos de vigilancia sanitaria estaduais e distrital, em articulacdo com o 6rgdo competente no ambito
federal, a construgcdo do panorama sanitario dos estabelecimentos veterinarios mediante sistematizacdo dos dados
obtidos nesse item. O panorama sanitario sera utilizado como critério para definicdo e priorizacdo das estratégias
institucionais de intervencéo.

( ) GRUPO 1 - 76 A 100% de atendimento dos itens

( ) GRUPO 2 - 51 A 75% de atendimento dos itens

( ) GRUPO 3 - 0 A 50% de atendimento dos itens

E — RESPONSAVEIS PELA INSPECAO

Nome e Matricula do responsavel pela Inspecao

LOCAL:
DATA: / /

CRITERIO DE AVALIACAO

IMPRESCINDIVEL - |

Considera-se item IMPRESCINDIVEL aquele que atende as Boas Praticas e a Biosseguranca, que pode influir em grau critico na qualidade ou seguranca
dos produtos e processos.

NECESSARIO - N

Considera-se item NECESSARIO aquele que atende as Boas Praticas e & Biosseguranca, e que pode influir em grau menos critico na qualidade ou
seguranga dos produtos e processos.

RECOMENDAVEL - R

Considera-se RECOMENDAVEL aquele que atende as Boas Praticas e & Biosseguranca, e que pode refletir em grau nao critico na qualidade ou seguranca
dos produtos e processos.

LEGENDA:

S -SIM N - NAO NAP - NAOQ APLICADO




